Прехрамбено – хемијска школа Ниш

Школска 2019/2020. година

Подручје рада: Хемија, неметали и графичарство
Образовни профил: ТЕХНИЧАР ЗА БИОТЕХНОЛОГИЈУ

ТЕМЕ ЗА МАТУРСКИ ПРАКТИЧНИ РАД

1. Производња  пекарског квасца
2. Производња сирћетне киселине 
3. Производња лимунске киселине
4. Производња белих вина 
5. Производња црних вина
6. Производња специјалних вина
7. Производња воћних ракија
8. Производња житних ракија
9. Производња етил – алкохола 
10. Производња слада
11. Производња пива
12. Припрема процесне воде у прехрамбеној индустрији 
13. Контрола процесне воде у прехрамбеној индустрији
14. Физичко-хемијска контрола уља и масти 
15. Физичко- хемијска контрола пива
16. Микробиолошка контрола воде
17. Микробиолошка контрола ваздуха
18. Микробиолошка контрола опреме и амбалаже
19. Физичко-хемијска контрола скроба
20. Физичко-хемијска контрола пекарског квасца
Предметни наставници :

Нина Живадиновић

Наташа Ноцић
ТЕМЕ ЗА МАТУРСКИ ПРАКТИЧНИ РАД

21. Производња свежег пекарског квасца
22. Производња сувог активног квасца
23. Производња сирћетне киселине
24. Производња лимунске киселине
25. Производња млечне киселине
26. Производња белих вина
27. Производња црних вина
28. Производња специјалних вина
29. Производња пенушавих вина
30. Производња воћних ракија
31. Производња житних ракија
32. Производња ликера
33. Производња етил – алкохола
34. Добијање апсолутног алкохола
35. Сировине за производњу пива
36. Производња слада
37. Производња пива
38. Припрема процесне воде у прехрамбеној индустрији
39. Контрола процесне воде у прехрамбеној индустрији
40. Физичко-хемијска контрола уља и масти
41. Физичко- хемијска контрола пива
42. Микробиолошка контрола воде
43. Микробиолошка контрола ваздуха
44. Микробиолошка контрола опреме и амбалаже
45. Физичко-хемијска контрола скроба
46. Физичко-хемијска контрола пекарског квасца
Предметни наставници

Лорена Бранковић

Сузана Дашић

Нина Живадиновић

Наташа Ноцић
