Прехрамбено – хемијска школа Ниш

Школска 2020/2021. година

Подручје рада: Пољопривреда, производња и прерада хране
Образовни профил: ТЕХНИЧАР ЗА БИОТЕХНОЛОГИЈУ
ТЕМЕ ЗА МАТУРСКИ  ПРАКТИЧАН РАД
1. Производња  пекарског квасца
2. Производња органских киселина 
3. Производња вина 
4. Производња жестоких пића
5. Производња етил – алкохола 
6. Производња слада и пива
7. Производња шећера
8. Производња скроба
9. Припрема процесне воде у прехрамбеној индустрији 
10. Контрола процесне воде у прехрамбеној индустрији
11. Физичко-хемијска контрола уља и масти 
12. Физичко- хемијска контрола пива
13. Микробиолошка контрола воде
14. Микробиолошка контрола ваздуха
15. Микробиолошка контрола опреме и амбалаже
16. Физичко-хемијска контрола скроба
17. Физичко-хемијска контрола пекарског квасца
Предметни наставници:

Милена Лазаревић
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